Sennerel Gunzesried

Mit Erfahrung und modernster Technik zum besten Geschmack

it dem Neubau einer
Molkeverwertungsan-
lage und einer neuen gla-
sernen, hochmodernen
hat sich die Sennerei

M |

Produktion

Gunzesried fiir die Zukunft geriistet.
Durch die neue Technik der Molkever-
wertung stellt die Sennerei nun 80
Prozent der bendtigten Warmeenergie
selbst her. Ein grofler Schritt in Rich-
tung Nachhaltigkeit und okologisch
-vertraglicher Produktion.

- Die Palette an 21 verschiedenen Kise-

spezialititen reicht vom Bergkise
verschiedener Reifungsgrade iber
Camembert bis hin zu halbfesten
Schnittkdsesorten, die in den Lager-
raumen der Sennerei mit verschie-
denen Aromaten affiniert werden. 12
Milchbauern aus dem Gunzesrieder
Tal liefern die frische Heumilch, aus
der Butter, Kése, Milch und Eis herge-
stellt werden. Die Kostlichkeiten aus
dem Gunzesrieder Tal kénnen die

Gaste in der neuen urgemiitlichen
Brotzeitstube kosten und im Sennerei-
laden fur den Genuss zu Hause mit-
nehmen.
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