Das ,Who's Who" der Allgdauer Bickereifachberiebe und Bédcker-lInnungen gab sich ein Stelldi-
chein: (v.l.) Erwin Weber (Obermeister der Bicker-Innung Oberallgdu und Betreiber Biackerei We-
ber Altusried-Frauenzell), Christian Gabler (Markenbeauftragter Allgiu GmbH), Karlheinz Hérle
(Harle Backerei Blaichach), Johann Baldauf (Stellvertetender Obermeister Backer-Innung Oberall-
gau und Betreiber Baldauf Café und Backerei Scheidegg), Karl Standhartinger (Obermeister der
Backer-lInnung Memmingen-Mindelheim und Betreiber Bickerei Standhartinger Memmingen),
Giinther Landerer (Landerer Bickerei Legau), Hubert Wipper (Lehrlingswart der Backer-Innung
Oberallgdu und Betreiber Wipper Conditorei Café Backerei Kempten) und Thomas Baustetter (Be-
treiber Vollwert-Backerei Kornblume Ofterschwang).

»Der Allgauer Backer«

24 Backereien grunden regionale Backervereinigung

Kempten/Allgau — Regional,
nachhaltig, traditionell, zu
fairen Lohnen hergestellt und
Preisen verkauft, so soll es sein,
das Allgauer Brot. Damit die-
sem Umstand in Zukunft mehr
Rechnung getragen wird, ha-
ben sich 24 Bickereien aus dem
gesamten Allgdu unter profes-
sioneller Begleitung der Allgau
GmbH zum Verein ,, Der Allgau-
er Backer” zusammengeschlos-
sen. Ziel ist es, das Backhand-
werk im Allgdu mit seinen Tra-
ditionen und Eigenheiten zu
bewahren und sich abzugren-
zen von industriell hergestell-
ten Teigrohlingen, die in Dis-
countern oder an Tankstellen
vertrieben werden.

Dabei setzen die , Allgduer Ba-
cker”, 24 Backereifachbetriebe
aus dem gesamten Allgau, auf
Familienrezepte, althergebrach-
te Backweisen, hochwertige Zu-
taten und lange Teigreifezeiten.
»Da, wo es moglich ist, beziehen
wir Zutaten wie Wasser, Mehl,
Butter und Hefe aus der Regi-
on. Nur bei Zutaten wie unter
anderem Rosinen, Sudfriichten
oder Nissen siidlicher Provini-
enz, greifen wir in Ermangelung
heimischer Produke auf Waren
nationaler wie internationaler
Lieferanten zuruck”, sagt Vor-
stand Erwin Weber von der Ba-
ckerei Weber aus Altusried-Frau-
enzell.

Markenpartnerschaft
mit Allgau GmbH

»Bisher konnten wir als Allgau
GmbH unter anderem die hei-

mische Hotelerie, Autohandler
sowie Skiliftbetreiber mit un-
serer Markenpartnerschaft un-
terstitzen. Umso mehr freuen
wir uns nun zum ersten Mal
eine Handwerksinnung in un-
serem Portfolio aufnehmen zu
dirfen”, sagt Christian Gabler,
Leiter der Marke , Allgau” von
der Allgau GmbH. Diese hatte
gemeinsam mit Vertretern der
Allgauer Backer zu einem Pres-
segesprach in den Verkaufsraum
der Backerei Wipper nach Kemp-
ten geladen, um Ulber ihre Idee
eines Zusammenschlusses All-
gauer Béckereifachbetriebe zu
informieren. Voraussetzung zur
Mitgliedschaft ist einer der All-
gauer Backer-Innungen anzuge-
héren und Markenpartner der
Allgau GmbH zu sein. Der all-
seits bekannte blaue Wiirfel der
Allgau GmbH und die Bildmar-
ke , Backerhand halt Brot” wird
die Vermarktung der Backwaren
der ,Allgdauer Backer” dabei zu-
kinftig unterstitzen.

Werte hochhalten

Um dem ,,Backersterben” Ein-
halt zu gebieten, kiimmert man
sich bei den , Allgauer Backern”
nicht nur um den regionalen Ur-
sprung der Produkte sondern
setzt zudem auf Nachhaltigkeit.
Die Backbetriebe arbeiten 6ko-
logisch, konomisch und nach-
haltig im Sinne nachfolgender
Generationen. Nachhaltigkeit
umfasst dabei auch die konse-
quente Fort- und Weiterbildung
der eigenen Fachkréfte. Nach al-
ter Kunst werden alle Produkte

Foto: Spielberg

selbst hergestellt und zur Saue-
rung der Roggenteige wird nur
der eigene Natursauerterig ver-
wendet. Fair muss es zugehen
im Backereihandwerk und so
verpflichten sich die 24 Bécke-
reien der ,Allgauer Backer” zu
einem kollegialen Umgang mit
Mitarbeitern, Partnern, Lieferan-
ten und vor allem den eigenen
Auszubildenden.

Mehr Geld
fiir Azubis

.Unsere jungen Lehrlinge
miussen in unserer Betrieben
wahrend ihrer Ausbildung au-
Rergewohnliche Leistungen
bringen. Damit hierfiir die Rah-
menbedingungen stimmen und
sie sich zum Beispiel von ihrem
Lehringsgehalt auch ein Fahr-
zeug leisten kénnen, haben
sich die ,Allgauer Backer’ ent-
schlossen, ab dem 1. Septem-
ber freiwillig ein lbertarifliches
Lehrlingsgehalt zu zahlen. Im
ersten Lehrjahr erhalt ein Auszu-
bildender 650, im zweiten Lehr-
jahr 780 und im dritten Lehrjahr
900 Euro Euro”, sagt Karlheinz
Harle, Betreiber der Harle Backe-
rei aus Blaichach und Mitglied
des Vorstands.

Es gibt auch die Moglichkeit
einer Teilzeitausbildung, bei der
die Wochenstundenzahl redu-
ziert wird und sich die Ausbil-
dungsdauer verlangert sowie
die Integration von Fllichtlingen,
von denen die ersten bereits die-
ses Jahr ihre Abschlussprifung
als Backer/in oder Fachverkau-
ferin ablegen werden. jsp
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